TUTI MOZZARELLAS  Hozhvaiok

4 z * 650 g daralt marhahus * 1mozzarella golyé
H USGO LYOK  1nagy tojas (125 @)
* 120 g parmezan,reszelt  * 1tkolaj (x5 ml)
e 1tkso(x5ml) * 500 mlL
* bors paradicsomszosz
ELKESZITES

1.Melegitsik eld a sttét 250 ° C-ra (8-9 fokozat)
légkeveréses tizemmaodban.

2. Tegylk a Keleszt6 Talba (2,75 L) a daralt marhahust,
tojast, 60 g reszelt parmezant, sét és borsot. Keverjik
alaposan 6ssze a Szilikon Spatulaval.

3. Vékonyan szeleteljiuk fel a mozzarellat.

4. A Szilikon Kendecsettel enyhén kenjlk be olajjal a
Chini Party "gomb alaku" formazojanak belsejét. Majd
formazzunk 8 mozzarellaval megtoltstt husgolyot.
Minden formazas el6tt enyhén olajozzuk be a formazot.
5.Helyezzik a husgolydkat az UltraPro 2 L-be és slsstik
6 percig tet6 nélkul.

6.Ekdzben ontsik a paradicsomos szészt a MikroSéfbe

7.Ezutan ontsuk a felmelegitett paradicsom martast a
husgolyokra és szdérjuk meg a maradék parmezannal.
8.SUssUk 230 ° C-on (7-8-as fokozat) tetd nélkll kb.
10-12 percig.

9. Talaljuk Mikros Tésztafézoben készitett tésztaval.

Izletes meglepetes minden ételbsl a
Chini Party-nak
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(1L) és tegylk 5 percre mikrohullamu stit6be 600 Watton.

2018 uj termeke!

Az adagolo segitseégevel a legkisebb hozzavaldkat is kdnnyedén le
lehet szeletelni a Kézi Mandolin Szeleteldvel.
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Amig a Mandolin
Szeleteld és Junior
Mandolin
Szeletel6 nagy méretii
. hozzavalok,
{9 addig a Kézi Mandolin
R E Szeletel6 kisebb méretiiek
: szeletelésehez
tokéletes.
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